ESPERIDES Catarratto Superiore

B

VVarieta Catarratto DI BELIA
Classificazione Sicilia Doc
Colore giallo paglierino
Profumi delicato e fragrante con decise note floreali
e di frutta a pasta gialla
Gusto molto fresco, ben bilanciato con elegante
finitura
Gradazione alcolica 12,5% vol.

Zona di produzione AltaValle dello Jato (Palermo)
Altimetria  500/600 m
Sistema di allevamento controspalliera, Guyot
Resa circa 70 hl per ettaro
Vendemmia a mano-meta settembre
Vinificazione il grappolo viene diraspato e pressato
in pressa soffice;
decantazione del mosto a circa 12 °C
Fermentazione vasche d’acciaio
Temp. di fermentazione 14-16 °C 1 *‘;{L
Affinamento sui lieviti per circa 8 mesi ;'-*41{;:%:‘
6 1)
Abbinamenti paste con sughi leggeri, pesci e ESPERIDES
crostacei, formaggi freschi; ottimo LATARRATTO SUPERIOR!
come aperitivo o
Temp. di servizio 10 °C

IL PIU TIPICO DEI VINI BIANCHI SICILIANI,
RICCO DI SOLE E INTENSI PROFUMI.
NASCE SULLE COLLINE DELLO JATO.
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